Pain doré

Le pain doré
réinventé...

Notre variété de pain doré ne nécessite aucune préparation,

il suffit de le chauffer et de le servir. “"

BURNBRAE:

FARMS<FERMES

LES EUFS, C°’EST NOTRE AFFAIRE"™

servicesalimentaires.burnbraefarms.com



Pain doré

Prépareé, tout cuit,
tout pret

Notre pain est cuit au four, non frit, et est plongé Shelf Life & Storage

dansdevrais ceufs. Un produit pratique : chauffez ~ SGNGELE DECONGELE

U U 365jourss’ilest U U 3joursaune température
et servez 365 stockéa<-18°C 3 entre0°Cet4°C
: JOURS Les délais plus longs JOURS Des temps plus longs

doivent étre validés devraient étre validés par
par les utilisateurs. les utilisateurs.

- Réduit les colts de main-d'ceuvre et le temps de . .

oréparation Instructions de cuisson
- Portions contréllées pour la planification des menus et Chauffer le pain doré a une température interne de 74 °C.

le calcul des co(its Ladurée et la température peuvent varier selon l'appareil.

- Une bonne source de protéines
- Grande varieté de choix tels que pain de grains entiers

et batonnets
SODERE  cobE scc DESCRIPTION DU PRODUIT CACHERE FORMAT
00274 10065651002749 Pain doré style Texas (plus épais) Fermes Burnbrae O 72x85¢
00279 10065651002794 Pain doré Fermes Burnbrae O 144x43¢
01530 10065651015305 Batonnets de pain doré glacés a la cannelle Prestige N 200xe22¢g
01592 10065651015923 Pain doré tourbillon de cannelle Prestige O 100x70¢g
01609 10065651016098 Pain doré nature Prestige O 100x70¢g
02333 10065651023331 Batonnets de pain doré glacés a la cannelle Prestige O 255x27¢
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Pour commander, pour obtenir de I'information ou de I'aide au service a la clientéle, composez le 1800 633-9006
ou consultez le site servicesalimentaires.burnbraefarms.com




